
PARIS EN AUTOMNE 

 

Les grands classiques de la cuisine française, interprétés par le Chef Sebastien Miraux 

Nous vous proposons les vins suivants, disponibles au verre ou à la bouteille.  

Veuillez consulter la carte des vins ci-après pour découvrir les détails et les prix. 

 

— ENTRÉES — 

ESCARGOTS DE BOURGOGNE 

Ricard · beurre breton · ail · échalote · persil 

6 pièces — 49 zł · 12 pièces — 89 zł 

Escargots de Bourgogne classiques, flambés au Ricard et servis en coquille. 

Accord : Bernard Defaix · Chablis AOC · Chardonnay 

La minéralité du Chablis vient trancher la richesse du beurre et de l’ail, tandis que l’intensité  
du Ricard laisse place à une finale fraîche et nette. 

CUISSES DE GRENOUILLE 

Persillade · épices fumées · citron noir 

69 zł 

Frites à la minute, croustillantes et juteuses, relevées d’une persillade aromatique. 

Accord : Langlois Brut · Crémant de Loire 

BETTERAVE — TROIS TEXTURES 

Fromage de brebis · lavande 

42 zł 

La betterave déclinée en trois textures — croustillante, aérienne et soyeuse — accompagnée de fromage de brebis et de lavande. 

Accord : Bott Geyl Métiss · AOC Alsace · Pinot Bianco 

POISSON À LA TAHITIENNE 

Noix de coco · citron vert · gingembre · coriandre · cacahuète torréfiée 

59 zł 

Poisson frais mariné à la minute dans la noix de coco, le citron vert et le gingembre, accompagné de cacahuètes torréfiées et d’huile de coriandre. 

Accord : Bailly-Reverdy La Mercy Dieu · AOC Sancerre 

SAINT-JACQUES 

Panais · vanille de Tahiti · noisette · jus de volaille 

78 zł 

Saint-Jacques juste snackées, purée de panais, noisette torréfiée et jus de volaille monté au beurre. 

Accord Prestige : Chartron · Puligny-Montrachet · Chardonnay 

 



TARTARE DE CANARD DE KOŁUDA 

Bottarga · figue · citron d’Amalfi 

69 zł 

Canard issu d’un élevage local, huile de figue, citron d’Amalfi et bottarga fraîchement râpée. 

Produit régional de Couïavie. 

Accord Prestige : Deutz Brut Classic NV · Champagne 

— SOUPES — 

SOUPE À L’OIGNON « BISTROT MIRAUX » 

Comté · Gruyère · Beaufort 

49 zł 

Oignons doucement caramélisés pendant six heures, bouillon de bœuf et de veau, fromages français affinés.  

Accord : Jean Chatron · Vieilles Vignes · AOC Bourgogne 

VELOUTÉ DE COURGE BUTTERNUT 

Châtaigne · noisette 

39 zł 

Courge rôtie, châtaigne et huile de noisette. 

Accord : Lorgeril Chardonnay 

— PLATS — 

BOEUF BOURGUIGNON 

Pinot Noir · pomme de terre · poitrine fumée 

79 zł 

Bœuf mijoté au Pinot Noir, poitrine fumée au bois de hêtre et purée de pommes de terre. 

Accord : Bourgogne Pinot Noir · Les Parcellaires de Saulx 

POITRINE DE PORC DE RACE PUŁAWSKA 

Cidre · pomme de terre · jus 

76 zł 

Poitrine de porc confite quatorze heures, pommes de terre au beurre légèrement salé, jus réduit au cidre. 

La race Puławska est une race porcine polonaise traditionnelle, également élevée dans la région de Couïavie-Poméranie. 

Accord : Bourgogne Hautes-Côtes de Beaune · Pinot Noir 

BOEUF ROSSINI 

Foie gras · truffe fraîche · sauce Périgueux 

195 zł 

Filet de bœuf, foie gras poêlé, truffe fraîche et sauce Périgueux classique. 

Accord : Charmes de Kirwan · AOC Margaux 



MAGRET DE CANARD 

Figue · miel · thym · vin rouge 

89 zł 

Magret rôti rosé, figue rôtie, miel et thym, jus réduit au vin rouge. 

Accord : Courbis Saint-Joseph · Syrah 

LOTTE 

Encre de seiche · girolles · cèpes 

99 zł 

Queue de lotte rôtie, sauce à l’encre de seiche, girolles et cèpes. 

Accord Prestige : Defaix Chablis 1er Cru Côte de Lechet Réserve 

PIGEON À LA ROYALE 

Foie gras · truffe · jus au sang 

165 zł 

Pigeon désossé, farce délicate au foie gras et à la truffe, jus longuement réduit. 

Accord Prestige : De Saulx Gevrey-Chambertin 1er Cru Les Perrières 

CHARTREUSE D’OIE DE POMÉRANIE 

Foie gras · abats · airelle sauvage · genièvre · pain d’épices de Toruń 

94 zł 

Cœur et gésier confits, farce de foie gras d’oie, airelle sauvage au vinaigre de pomme, sauce au genièvre et tuile au pain d’épices de Toruń. 

Accord : Château Haut-Montplaisir Pur Plaisir · AOC Cahors 

— DESSERTS — 

CRÈME BRÛLÉE 

Vanille de Tahaa 

39 zł 

Un grand classique du bistrot parisien. 

CRÊPES SUZETTE 

Grand Marnier · orange 

59 zł 

Crêpes flambées à la minute, jus et zestes d’orange. 

MIRABELLE 

Tarte fine · verveine 

42 zł 

Fine pâte croustillante, mirabelles fraîches et glace à la verveine. 

 



TARTE TATIN 

Pomme · crème d’Isigny · vanille de Tahaa 

42 zł 

Pomme caramélisée au beurre et au sucre, glace à la vanille de Tahaa. 

 

— MENU DÉGUSTATION ESSENTIEL — 

Disponible tous les jours 

5 SÉQUENCES — 189 zł 

Eau filtrée incluse 

Accord mets & vins — 139 zł 

APÉRITIF 

Courge butternut · châtaigne · huile de noisette 

ENTRÉE 

Poisson à la tahitienne · coco · citron vert · gingembre 

SOUPE 

Soupe à l’oignon Bistrot Miraux · Comté · Gruyère · Beaufort 

PLAT 

Magret de canard · figue · vin rouge · thym 

DESSERT 

Crème brûlée · vanille de Tahaa 

VINS 

Bott Geyl Métiss Pinot Bianco — 75 ml 

Menard Cuvée Marine — 75 ml 

Langlois Brut — 75 ml 

Bourgogne Pinot Noir Les Parcellaires de Saulx — 75 ml 

Château Jolys Jurançon — 75 ml 

 

— MENU DÉGUSTATION PRESTIGE — 

Sur réservation préalable avec prépaiement 

3 AMUSE-BOUCHES + 8 SÉQUENCES — 589 zł 

Accord mets & vins — 389 zł 

Accord sans alcool — 210 zł 

AMUSE-BOUCHES 

1. Escargot de Bourgogne 

Ricard · beurre 

2. Betterave 

Trois textures · fromage de brebis 



3. Foie gras 

Orange 

I — ENTRÉE FROIDE 

Étoile de Mer 

Poisson · coco · citron vert · gingembre · caviar d’Aquitaine 

Accord : Deutz Brut Classic NV 

II — SAINT-JACQUES 

Panais · vanille · noisette 

Accord : Jean Chatron Vieilles Vignes · Bourgogne Chardonnay 

III — SOUPE 

Courge butternut · châtaigne · huile de noisette 

Accord : Bott Geyl Métiss · Pinot Bianco 

IV — POISSON 

Lotte 

Encre de seiche · girolles · cèpes 

Accord : Defaix Chablis 1er Cru Côte de Lechet Réserve 

V — VIANDE 

Pigeon à la Royale 

Foie gras · truffe · jus au sang 

Accord : Clos du Caillou Bouquet de Garrigues · Côtes du Rhône 

VI — FROMAGES 

Sélection de fromages français affinés 

Fruits secs · miel 

Accord : Château Jolys Jurançon 

VII — PRÉ-DESSERT 

Mirabelle 

Sorbet 

VIII — DESSERT 

Poire Williams 

Vin rouge aux épices · sarrasin · fromage frais · miel de châtaignier 

Accord : Frapin Grande Champagne 1er Cru 



— SÉLECTION DE VINS — FRANCE — 

BLANCS 

125 ml / 750 ml 

Menard Cuvée Marine — 135 zł 

Lorgeril Chardonnay — 28 / 139 zł 

Touraine Chenonceaux AOC · Sauvignon Blanc 

Agrumes · minéralité — 38 / 189 zł 

Bott Geyl Métiss · AOC Alsace · Pinot Bianco 

Abricot · fruits jaunes — 40 / 195 zł 

Bernard Defaix · AOC Chablis · Chardonnay 

Agrumes · poire · minéralité — 69 / 349 zł 

Jean Chatron · Vieilles Vignes · AOC Bourgogne 

Pomme · fleurs blanches — 299 zł 

Defaix Chablis 1er Cru Côte de Lechet Réserve 

Agrumes · minéralité calcaire — 399 zł 

Bailly-Reverdy La Mercy Dieu · AOC Sancerre 

Agrumes · abricot · silex — 349 zł 

Chartron Puligny-Montrachet · Chardonnay 

Noisette · fruits blancs · minéralité — 799 zł 

 

BULLES & CHAMPAGNES 

Domaine de Ménard Brut · IGP Côtes de Gascogne — 38 / 189 zł 

Langlois Brut · AOC Crémant de Loire — 49 / 249 zł 

Léonce d’Albe Special Reserve 

Pomme · agrumes · brioche — 399 zł 

Deutz Brut Classic NV 

Groseille à maquereau · pomme · onctuosité — 499 zł 

 

LIQUOREUX & ROSÉS 

Château Jolys · AOC Jurançon · Petit Manseng 

Miel · orange — 49 / 249 zł 

Côteaux d’Aix-en-Provence · Grenache / Cinsault 

Fraise · pêche · notes florales — 229 zł 

ROUGES 

Lorgeril Les Terrasses · Cabernet Sauvignon — 29 / 145 zł 

Château Haut-Montplaisir · AOC Cahors · Malbec 

Cerise · prune · notes terriennes — 40 / 199 zł 



Despagne L’Onde · AOC Bordeaux 

Merlot · Cabernet Franc · cassis · violette — 41 / 205 zł 

Bourgogne Pinot Noir Les Parcellaires de Saulx 

Fruits rouges · notes terriennes — 69 / 349 zł 

Domaine Courbis · Ardèche Rouge 2021 · Syrah 

Mûre · poivre · fruits noirs — 239 zł 

Langlois Saumur-Champigny · Cabernet Franc 

Framboise · cerise · cassis — 249 zł 

Courbis Saint-Joseph · Syrah 

Baies · poivre · herbes — 305 zł 

Clos du Caillou Bouquet de Garrigues · AOC Côtes du Rhône 

Grenache · Syrah · Mourvèdre · cerise · herbes — 299 zł 

Bourgogne Hautes-Côtes de Beaune · Pinot Noir 

Groseille · cerise · sous-bois — 309 zł 

Seguin-Manuel · AOC Bourgogne · Pinot Noir 

Framboise · cerise · fleurs — 319 zł 

Charmes de Kirwan · AOC Margaux 

Merlot · Cabernet Sauvignon · cassis · minéralité — 369 zł 

Château Haut-Montplaisir Pur Plaisir · AOC Cahors 

Malbec · prune · cacao — 409 zł 

Clos Cantenac · Saint-Émilion 

Merlot · mûre · café · chêne — 469 zł 

Clos du Caillou Les Quartz Rouge 

Grenache · Syrah · cerise · poivre · réglisse — 799 zł 

De Saulx Gevrey-Chambertin 1er Cru Les Perrières 

Pinot Noir · cerise · sous-bois · chêne élégant — 1 500 zł 

 

— BOISSONS — 

Vin sans alcool · 125 ml — 29 zł 

Krystaliczne Źródło · 300 ml gazeuse / plate — 12 zł 

Aqua Carpatica · 750 ml gazeuse / plate — 25 zł 

Eau filtrée · 500 ml offerte · carafe supplémentaire — 5 zł 

Limonade maison 

Lavande · citron · framboise · pêche — 21 zł 

 

CAFÉS RICHARD — 100 % ARABICA 

Espresso / café noir — 15 zł 

Double espresso — 21 zł 

Cappuccino / Latte — 20 zł 



Thé La Route des Comptoirs Bio 

Tasse — 19 zł · Théière — 25 zł 

Matcha — La Route des Comptoirs Bio — 21 zł 

Sirop de lavande +4 zł 

Bière française ou belge · 330 ml — 21 zł 

 

COCKTAILS 

Kir 

Chardonnay · crème de cassis — 29 zł 

Kir Royal 

Langlois Brut · crème de cassis — 49 zł 

Lillet Light 

Lillet · tonic — 29 zł 

Lillet Spritz 

Domaine de Ménard · Lillet · eau gazeuse — 39 zł 

Aperol Spritz 

Domaine de Ménard · Aperol · eau gazeuse — 39 zł 

Pornstar Martini 

Grey Goose · fruit de la passion · vin effervescent — 45 zł 

 

SPIRITUEUX 

• Ricard Pastis (à l’anis) · 40 ml — 29 PLN 

• Liqueur Chambord · 40 ml — 35 PLN 

• Liqueur de cognac ABK6 au miel · 40 ml — 39 PLN 

• Liqueur ABK6 à l’orange · 40 ml — 39 PLN 

• Vodka Grey Goose · 40 ml — 29 PLN 

• Gin Citadelle · 40 ml — 35 PLN 

• Frapin Grande Champagne 1er Cru · 40 ml — 59 PLN 

• Cognac ABK6 VSOP (vieilli 7–8 ans) · 40 ml — 69 PLN 

• Cognac ABK6 X.O. Grande Champagne Single Estate, 100 % Ugni Blanc · 40 ml — 149 PLN 

• Armagnac Gaston Legrand 1991–1999 · 40 ml — 79 PLN 

• Armagnac Domaine de Joy VSOP 5 ans · 40 ml — 49 PLN 

• Armagnac Domaine de Joy 15 ans · 40 ml — 79 PLN 

• Calvados Papidoux XO · 40 ml — 39 PLN 

• Rhum Arcane Vanille · Île Maurice · 40 ml — 41 PLN 

• Whisky Armorik Brest 2020 · 40 ml — 42 PLN 

 
 
 
 

 
Une participation au service de 5 % est ajoutée à chaque addition.  

La liste des allergènes est disponible auprès de notre équipe. 

 


