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Karta Signature nr 6 - Wiosna 2026

Sébastien Miraux w wiosennej odstonie restauracji Bistrot Miraux prezentuje dania inspirowane filozofig bistronomii
- wspdtczesnej interpretacji francuskiej kuchni bistro, w ktérej tradycja spotyka sie z wysokim kunsztem kulinarnym.
To podejscie tgczy autentycznos¢ i prostote paryskich bistr z dbatosciag o produkt, sezonowos$¢ oraz precyzje przygotowania.

Stowo Szefa Kuchni

,Wiosna 2026 zawitata do Bistrot Miraux. W tym sezonie chciatem uczci¢ powrét daréw ziemi i stodkich wod: dzikiego czosnku niedZwiedziego,
lokalnych szparagow oraz cierpliwosci powolnego gotowania. Moja kuchnia to kuchnia gestu — ruchu patelni, opanowanego ognia
i szacunku dla czasu. Zapraszam do naszego stotu.”
— Sébastien Miraux

KARTA DAN

Przystawki (z sugerowanym doborem win)

Grillowana ko$¢ szpikowa z solg morska z Guérande 49 71
Winegret z dzikich zi6t i szalotki, ktory réwnowazy bogactwo szpiku.
Chateau Haut-Montplasir AOC Cahors — 34 z¢

Slimaki burgundzkie w masle z czosnkiem niedzwiedzim 6 szt./ 12 szt. ......... 49 zt / 89 zt
Intensywna, dzika nuta wiosny.
Jean Chatron Chardonnay Vieilles Vignes AOC Bourgogne — 54 zt

Por z pola — powoli duszony w catosci 37zt
Prazone orzechy laskowe i odrobina musztardy z Meaux.
Bott Geyl Metiss AOC Alsace (eko) — 34 zt

6 $wiezo smazonych udek zabich 69 zt
Delikatna persillade z pietruszki i cytryny z Menton dla idealnej chrupkosci.
Domaine La Bruyére AOC Touraine Chenonceaux — 34 zt

ZUPY (z sugerowanym doborem win)

Tradycyjna zupa cebulowa Bistrot Miraux 49 7z}
Cebula karmelizowana przez sze$¢ godzin, intensywny bulion wotowy i zapiekany dojrzaty

ser Comté.

Marquis de Pennautier Chardonnay IGP Pays d’Oc - 34 zt

Chlodnik - krem z mlodego groszku i miety 37 zt
Emulsja ze $wiezego koziego sera dla lekko$ci i §wiezosci.
Menard Cuvée Marine IGP Cotes de Gascogne — 21 zt

DANIA GLOWNE (z sugerowanym doborem win)

Prawdziwa tourte lotaryriska (cielecina, wieprzowina, KroliK) ........cccceevvveueeeerinnneees 87 zt
Miesa marynowane w Rieslingu z mtodg marchewkg i estragonem pod domowym

ciastem francuskim.

Bourgogne Pinot Noir Les Parcellaires de Saulx — 53 zt

Konfitowana ges w niskiej temperaturze (24h - 68°C) 89 zt
Glazurowana wiosennym miodem, z mtodymi rzepami w sosie z pieczenia.
Ardéche Domaine Courbis Syrah 2021 IGP — 34 zt

Supreme z kurczaka fermowego z swiezymi smardzami 83zt
Pieczenie w zamknietej cocotte, by zachowa¢ wszystkie aromaty, kremowy sos zredukowany.
Jean Chatron Chardonnay Vieilles Vignes AOC Bourgogne — 54 zt

Cordon Bleu z serem Morbier i dojrzewajaca szynka 68 zt
Interpretacja Szefa: panierka panko dla wyjatkowej lekkosci i chrupkosci.
Despagne ’Onde AOC Bordeaux — 34 zt

Onglet wolowy z Salers (Francja) smazony na patelni 115zt
z konfiturg z szalotek i szpiku kostnego

Podawany z aksamitnym purée ziemniaczanym na solonym masle.

*Rekomendacja Szefa: stopiert wysmazenia bleu, saignant lub medium rare, poniewaz przy
dtuzszym smazeniu ten kawatek miesa staje sie zbyt twardy.

Bourgogne Pinot Noir Les Parcellaires de Saulx — 54 zt

Stek z dzikiego rdzawca z zielonymi szparagami 119 zt
Podany w lekkim wywarze z matzy i mtodych poréw.
Bernard Defaix AOC Chablis — 56 zt

Malze po marynarsku 79 zt
Gotowane na biatym winie, serwowane z naszymi frytkami
Domaine La Bruyére AOC Touraine Chenonceaux — 34 zt

DESERY (z sugerowanym doborem win)

Mus czekoladowy Bistrot Miraux 29 zt
S6l morska i kruszone ziarna kakao dla gtebi tekstury.
Chdteau Jolys ,,Cuvée Jean” AOC Jurangon — 39 zt

Paryska créme briilée z wanilig z Tahiti 39zt
Chrupigca warstwa karmelizowanego cukru.
Chdteau Jolys ,,Cuvée Jean” AOC Jurangon — 39 zt

Pain d’épices perdu (smazony piernik biszkoptowy) na masle solonym ................... 31zt
Lody z mleka fermowego i aksamitny karmel z fleur de sel.
Chateau Jolys ,,Cuvée Jean” AOC Jurangon — 39 zt

Crépes Suzette flambowane Grand Marnier 59 zt
Zest z pomaranczy.
Léonce d’Albe Special Reserve Brut Champagne — 59 zt

NAPOJE
WINA FRANCUSKIE - BIALE
(kieliszek 140 ml / butelka 750 ml)

Domaine La Bruyére AOC Touraine Chenonceaux 34zt /169 z1

Sauvignon Blanc 12,5%: cytrusy, zielone ziota, mineralna swiezo$¢.

Bott Geyl Metiss AOC Alsace (eco) 34 z71/169 zt
Pinot Bianco 12,5%: morela, Z6tte owoce, subtelna ziotowosc¢.

Marquis de Pennautier Chardonnay IGP Pays d’Oc 34zt /169 zt
Chardonnay 13,5%: morela, masto, delikatne przyprawy, kremowa struktura.

Jean Chatron Chardonnay Vieilles Vignes AOC Bourgogne .........ccccceeeeeeeeene 54 zt /269 zt
Chardonnay 13%: jablko, cytryna, biate kwiaty, klasyczna burgundzka elegancja.

Bernard Defaix AOC Chablis 56 z1 /279 zt
Chardonnay 12,5%: cytrusy, gruszka, wyrazna mineralnos¢.

Clos de Lunes “Lunes d’Argent” AOC Bordeaux 219 z1

Sémillon / Sauvignon Blanc 13%: cytrusy, biate kwiaty, mineralno$¢, subtelny miodowy akcent.

Bailly Reverdy ,,La Mercy Dieu” AOC Sancerre 279 zt
Sauvignon Blanc 13%: cytrusy, morela, krzemien, elegancka mineralnos¢.

Defaix Petit Chablis 219 zt
Chardonnay 12,5%: limonka, jabtko, biate kwiaty, wiezy charakter.

Defaix Chablis ler Cru Cote De Lechet Reserve 329 zt
Chardonnay 13%: cytrusy, wapienna mineralnos¢, subtelna maslanosc¢.

Chartron Puligny Montrachet 599 zt
Chardonnay 13%: orzechy, biale owoce, mineralnos¢, wielka burgundzka gtebia.




WINA FRANCUSKIE - CZERWONE

(kieliszek 140 ml / butelka 750 ml)

Chateau Haut-Montplasir AOC Cahors
Malbec 13,5%: wisnie, §liwka, ziemistos¢.

342z1/169 z1

Despagne 1’Onde AOC Bordeaux 34z/169 zt
Merlot / Cabernet Franc 13,5%: czarna porzeczka, fiotki, delikatne przyprawy.

Ardeche Domaine Courbis Ardeche Rouge Syrah 2021 IGP ........cccceeeeeeeeeenns 34 z1/169 zt
Syrah 13%: jezyny, pieprz, ciemne owoce.

Langlois Saumur Champigny EKO 36 z1/179 zt
Cabernet Franc 12,5%: malina, wi$nia, czarna porzeczka, elegancki styl.

Bourgogne Pinot Noir Les Parcellaires de Saulx 54 z1/ 279 zt
Pinot Noir 13%: czerwone owoce, delikatna ziemistos¢.

Olga Raffault “Les Barnabes” AOC Chinon 189 z1
Cabernet Franc 12,5%: §liwka, fiolki, nuty ziemiste.

Clos de Caillou “Bouquet de Garrigues” AOC Cotes du Rhone ..........ccceeeeeevneeeennne 239 zt
Grenache / Syrah / Mourvedre 14%: wisnie, ziota prowansalskie, lukrecja.

Courbis Saint-Joseph 269 zt
Syrah 12,5%: jagody, pieprz, ziota.

Seguin Manuel Pinot Noir AOC Bourgogne 269 zt
Pinot Noir 12,5%: maliny, wisnie, kwiaty, elegancki finisz.

Bourgogne Hautes-Cotes de Beaune 269 zt
Pinot Noir 13%: porzeczki, wisnie, nuty lesne.

Charmes de Kirwan “Les Charmes de Kirwan” AOC Margaux .......cc.cccceeeueeeueeseueenns 329 z1

Merlot / Cabernet Sauvignon 13%: czarna porzeczka, mineralnos¢, elegancka struktura.

Chateau Haut-Montplasir AOC Cahors Mon Plaisir 349 z1
Malbec 14,5%: czarna $liwka, kakao, przyprawy.

Clos Cantenac Saint Emilion 399 zi
Merlot 14%: jezyny, kawa, dab, elegancki styl.

Clos du Caillou Les Quartz Rouge EKO 529 z1
Grenache / Syrah 14,5%: dojrzate wisnie, pieprz, lukrecja.

De Saulx Gevrey Chambertin ler Cru Rouge Les Perriere 980 zt
Pinot Noir 13,5%: wisnie, lesne nuty, elegancki dab, wielki Burgund.

WINA FRANCUSKIE ROZOWE & SEODKIE
(kieliszek 140 ml / butelka 750 ml)

AIX AOC Coéteaux d’Aix en Provence
Grenache / Cinsault 12,5%: truskawka, brzoskwinia, kwiaty.

38 z1/189 z1

Chateau Jolys “Cuvée Jean” AOC Jurangon
Petit Manseng 12,5%: midd, pomararicza, suszone owoce, zywa kwasowosc.

39z1/199 z1

FRANCUSKIE SZAMPANY & FRANCUSKIE WINA MUSUJACE
(kieliszek 140 ml / butelka 750 ml)

32z/159 zt

Domaine de Menard Brut IGP Cdtes de Gascogne
10,3%: cytrusy, owoce tropikalne, lekkie bgbelki.

Langlois Brut AOC Cremant de Loire 39z1/199 zt
12,5%: brzoskwinia, grejpfrut, eleganckie musowanie.

Langlois Brut AOC Cremant de Loire Rosé 392z1/199 zt
12,5%: maliny, truskawki, Swiezy styl rosé.

Léonce d’Albe Special Reserve Brut Champagne 59 z1/ 299 z1
12%: jabtko, cytrusy, brioche.

Deutz Brut Classic NV Champagne 399 z1
12%: agrest, jabka, kremowa struktura.

Leclerc Briant Brut Réserve EKO Champagne 399 z1
12%: cytrusy, brioche, mineralnos¢.

Leclerc Briant Extra Brut Rosé EKO Champagne 429 zt

12%: dzika malina, truskawka, subtelna brioche

FRANCUSKIE WINA DOMU

(140 ml/ 250 ml/ 500 ml / 750 ml)

BIALE

Lorgeril Les Terrasses Chardonnay IGP Pays d’Oc ...........cccuuuuueee 212z1/362z1/72 2t /99 zt
Cytrusy, jabtko, lekkie Chardonnay, 12,5%

Menard Cuvée Marine (Gascogne)
Cytrusy, biate owoce, rzeska swiezos¢, 12%

21zl/ 36z /72 zt/99 z1

CZERWONE

Lorgeril Les Terrasses Cabernet Sauvignon IGP Pays d’Oc .......... 212z1/36z1/72 2zt /99 zt
Czarna porzeczka, przyprawy, 13,5%

Famille Laplace Chateau d’Aydie Madiran ............cccceeeererneeene. 21z1/362z1/72 2t /99 zt

Czarne owoce, $liwka, wyrazna tanina, 14%
Chateau Martinon Rouge (Bordeaux)
Czerwona porzeczka, lekkie przyprawy, 13%

21zY/ 36zt /72 2zt /99 z1

WINA 0% (140 ml)

BIALE:

Georg Breuer GB Sans Riesling 29 z}
BIALE MUSUJACE:

Steinbock Riesling Sparkling 29 z1

FRANCUSKIE KOKTAJLE & ALKOHOLE MOCNE ——

Kir (wino biate Chardonnay 12,5% 140 ml, créme de cassis 20% 5 ml) ..ccceeeueeerercreeennnnne
Lillet Spritz (wino musujace Domaine de Menard 10,3% 140 ml, Lillet 17% 80 ml ) .........

Kir Royale (wino musujace Langlois Brut 12,5% 140 ml, créme de cassis 20% 5 ml) ..
Suze & Tonic (likier Suze 20% 40 ml, tonic 200 ml)
Ricard Pastis 45% (anyz) 40 ml (podawany z karafkg wody)
Chambord 16,5% (jezyna) 40 ml
Grand Marnier 40% (pomararicza) 40 ml
ABK6 Honey Cognac Liquer 35% (midd) 40 ml
ABK6 Orange Liquer 40% (pomararicza) 40 ml
Wédka Grey Goose 40% 40 ml
Wédka Chopin Black 40% 40 ml
Gin Citadelle 44% 40 ml
Cognac Frapin Grande Champagne ler Cru 40% 40 ml
Cognac Remy Martin X0 40% 40 ml
Armagnac Gaston Legrand 1991-1999 40% 40 ml
Calvados Papidoux XO 40% 40 ml
Rum Arcane Vanille des iles (Mauritius) 40% 40 ml
Whisky Armorik Brest 2020 46% 40 ml

— PIWA FRANCUSKIE i BELGIJSKIE (zapytaj obstuge o wybdr) —

330 ml 19 z1
WODA
Woda filtrowana z kranu karafka 500 ml gratis
Krystaliczne Zrédlo gaz./niegaz. 300 ml 12zt
Aqua Carpatica gaz./niegaz. 750 ml 25 z}
SOFT
Pepsi / Pepsi Zero / Tonic / Mirinda / 7up Zero (200 ml) 14 z1
Sok Toma (zapytaj o smaki) 14 7
DOMOWE
Lemoniada domowa z owocami 19 zt
Herbata mrozona domowa z owocami 19 z1

NAPOJE CIEPLE

Herbata bio Le Comptoirs du Thé (zapytaj o smaki) ............... filizanka 19 zl / dzbanek 25 zt
KAWA (CAFES RICHARD 100% ARABICA, kawa z Paryza)

Espresso / czarna 14 zt
Podwojne espresso 20 zt
Cappuccino / Latte 19 zt

Do grup od 6 0séb doliczamy optate serwisowq w wysokosci 10% zamdwienia.
Lista alergenéw dostepna u obstugi restauracji.



