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Drodzy Goécie,

Moja kuchnia rodzi sie z pasji i potrzeby autentycznoSci.

Zapraszam, by wejé¢ tu nie z okiem krytyka, lecz z wrazliwo$cia smakosza, zostawiajac codzienne
osady tuz za progiem. Chciatabym, abyscie odnaleZli tu przyjemno$¢ wspoélnego stotu, chwile ukojenia
i cicha rado$¢ ptynaca z prostego, dobrze przygotowanego dania. Smacznego.

chef Sebastien MIRAUX
Przystawki Zupy
Jajko ,,Mimosa” BIO z turiczykiem i serem Tradycyjna zupa cebulowa zapiekana
Mimolette 49 z¢

31zt

. L Rosd6t z gesi i kaczki z podrobami oraz
Foie gras z kaczki mi-cuit 50 g

Z piernikowg ozdobg
69 z¢ 3924

warzywng brunoise

6 lub 12 slimakdw w muszlach,
zapiekanych w masle czosnkowym

49 zt/ 89 z¢t L’Apéritif

Serce sataty rzymskiej z dojrzatym serem

. ] ) Deska wyselekcjonowanych
Comté, oliwg z oliwek i octem

wedlin francuskich

balsamicznym (V) 96 zt
33zt
) ) Rillette z gesi (100 g)
Seler w majonezowej remoulade 35 7t
z zielonym jabtkiem i swiezg kolendra (V)
31zt Talerz seréw (100 g)
59 zt 1
6 zabich udek a la Bistrot Miraux Menu dnia
Y2 bagietki, masto, szynka, korniszon,

0Od 13:00 do 16:00

Satatka sledziowa po parysku

satata
37zt 49zt Przystawka/deser i danie gtéwne
Menu deS Pe _t | tS Woda filtrowana i kawa w cenie
- Purée ziemniaczane & kietbaska strasburska.................... 29 zt
- Filetzkurczaka (1008) zWarzywami .......ccceeevereeneerenrennnens 31zt
- Dwie gatki lodow waniliowyCh.......cc..eeiiiiiiiiiiiniiiinniceinnnns 15 zt

Strona Ladu

~ Poledwica wotowa (180 gr) sos Choron & frit€S....cceceueveeenienrenennnnn.. 148 zt St Frona MOrza
~ Bavette (stek z taty) wotowa (200 gr) sos z szalotki & frites................. 78 zt
~ Garnuszek Dziadka Miraux (gotowane migso wotowe/ wieprzowe/ ~ Filet z sandacza (200 g), sos maslany, ziemniaki na parze........... 119 zt
drobiowe z warzywami i bulionem) ......c.eieiiiiiiiiiiiiiiniic e, 75 zt

~ Filet ztososia (200 g) w szczawiu & dziKi rYZ.......ccueeevueiineiniienineeennnnnn. 65 zt
~5 x pierogi zduszonym wieprzowym policzkiem, sos mysliwski ......... 51zt

~ Choucroute de la Mer - kapusta kiszona po alzacku — w winie i piwie
z rybami i owocami morza (dorsz haddock, turbot, krewetki, matze)
(0011 TS0 07 - S PP PURPPPPPPRRPPNt 99 zt

~ Kaczka Montmorency (ok. 200 g piers z potudniowego zachodu)w sosie
czeresniowym (danie z restauracji z gwiazdkami Michelin)................... 87 zt

~ Ge$ (udo) confit zkapustg po alzacku .......cceeeeeeeriiiieriiiinneeieeeiieee.
~ Potrawka z cieleciny po dawnemu, dziKi ryz .....c.cccceeieuveiiinniiininennnnens

~Swigteczna golonka jagnieca confit, purée z batatéw

f
Dla wegetarian i dodatki :

FrYtKi DISTrOueererereesresresreneen. 20 zt ! \ ~ Fondant czekoladowy, créme anglaise .................cooeveennn.n. 35zt
. f \
Ratatouille...........ccovvvvvnenees 35zt \ ~Tarta Tatin z jablkami, lody Waniliowe ................c..vveeen.... 36 71
Ziemniaki na parze................. 25 zt \
Kiszonka (choucroute) ........... 20 zt ~ Créme briilée z wanilig z Tahiti ..................coo, 39 zk
DZIKi rYZ wueeenieeeiiieinieiieiineeaeennns 25 zt M . . oo
.~ Baba utopiona w rumie ze $§mietang ...................oooii 41 z1

~ Festiwal makaronikéw chefa 3 szt. z kawa/herbatg................... 45 71




