
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BISTROT MIRAUX 

POWSTAŁO Z MIŁOŚCI DO DOBREGO SMAKU 

BISTROT FRANCUSKIE www.bistrotmiraux.com Carte N⁰4 | Decembre 2025 

Drodzy Goście, 

Moja kuchnia rodzi się z pasji i potrzeby autentyczności. 

Zapraszam, by wejść tu nie z okiem krytyka, lecz z wrażliwością smakosza, zostawiając codzienne 

osądy tuż za progiem. Chciałabym, abyście odnaleźli tu przyjemność wspólnego stołu, chwilę ukojenia 

i cichą radość płynącą z prostego, dobrze przygotowanego dania. Smacznego. 

                                                                                                                                  chef Sebastien MIRAUX  

Przystawki 

Jajko „Mimosa” BIO z tuńczykiem i serem 
Mimolette 

31 zł 
 

Foie gras z kaczki mi-cuit 50 g  
z piernikową ozdobą 

69 zł 
 

6 lub 12 ślimaków w muszlach, 
zapiekanych w maśle czosnkowym 

49 zł / 89 zł 
 

Serce sałaty rzymskiej z dojrzałym serem 
Comté, oliwą z oliwek i octem 

balsamicznym (V) 
33 zł 

 
Seler w majonezowej remoulade 

z zielonym jabłkiem i świeżą kolendrą (V) 
31 zł 

 
6 żabich udek à la Bistrot Miraux 

69 zł 
 

Sałatka śledziowa po parysku 
37 zł 

 
 

Zupy 

 

Menu dnia   

Od wtorku do piątku   

Od 13:00 do 16:00   

Przystawka/deser i danie główne   

Woda filtrowana i kawa w cenie   

79 zł 
Menu des Petits 

- Purée ziemniaczane & kiełbaska strasburska……..…………29 zł 
- Filet z kurczaka (100g) z warzywami …….……………………...31 zł 
- Dwie gałki lodów waniliowych…………….……………..…..…..15 zł 

Dania 

Strona Lądu 
 

~ Polędwica wołowa (180 gr) sos Choron & frites…………...................148 zł 

~ Bavette (stek z łaty) wołowa (200 gr) sos z szalotki & frites……….…….78 zł 

~ Garnuszek Dziadka Miraux (gotowane mięso wołowe/ wieprzowe/ 
drobiowe z warzywami i bulionem) ……..……………………………...………75 zł 

~ 5 x pierogi z duszonym wieprzowym policzkiem, sos myśliwski ………51 zł 

~ Kaczka Montmorency (ok. 200 g pierś z południowego zachodu)w sosie 
czereśniowym (danie z restauracji z gwiazdkami Michelin).……..…....…87 zł 

~ Gęś (udo) confit z kapustą po alzacku …………………………….….………88 zł 

~ Potrawka z cielęciny po dawnemu, dziki ryż ……………………………..…79 zł 

~ Świąteczna golonka jagnięca confit, purée z batatów …………..…..…129 zł 

 Strona Morza 
 

~ Filet z sandacza (200 g), sos maślany, ziemniaki na parze……..…119 zł 

~ Filet z łososia (200 g) w szczawiu & dziki ryż……………………………….…65 zł 

~  Choucroute de la Mer - kapusta kiszona po alzacku – w winie i piwie  
z rybami i owocami morza (dorsz haddock, turbot, krewetki, małże) 
min.300g………………………………….…………..……………………………..…….99 zł 

Les Desserts 

 

~ Fondant czekoladowy, crème anglaise ……….…………...……..35 zł  

~ Tarta Tatin z jabłkami, lody waniliowe ……….…………...…….36 zł 

~ Crème brûlée z wanilią z Tahiti ………………………………....39 zł 

~ Baba utopiona w rumie ze śmietaną …………………….…...…..41 zł 

~ Festiwal makaroników chefa 3 szt. z kawą/herbatą…………..…..45 zł 

Tradycyjna zupa cebulowa zapiekana 
49 zł 

 
Rosół z gęsi i kaczki z podrobami oraz 

warzywną brunoise 
39 zł 

L’Apéritif 

 Deska wyselekcjonowanych  
wędlin francuskich 

96 zł 
 

Rillette z gęsi (100 g) 
35 zł 

 
Talerz serów (100 g) 

59 zł 
 

Kanapka paryska 
½ bagietki, masło, szynka, korniszon, 

sałata 
49 zł 

Dla wegetarian i dodatki 

Frytki bistro……………………….20 zł   
Ratatouille………………….…….35 zł   
Ziemniaki na parze……………..25 zł   
Kiszonka (choucroute) ………..20 zł   
Dziki ryż …………………..……….25 zł 


