
 

 

 

 

 

 

WINA FRANCUSKIE – BIAŁE  (kieliszek 140 ml / butelka 750 ml) 

Domaine La Bruyère AOC Touraine Chenonceaux – 32 zł / 149 zł 

Szczere Sauvignon Blanc z Doliny Loary. W nosie tropikalne niedojrzałe owoce i zielone zioła. W ustach chrupkie, soczyste i 
odświeżające. Idealna równowaga kwasowości i owocowości. 

Bott Geyl Metiss AOC Alsace (eco) – 35 zł / 159 zł 

Świeże, oryginalne, żywe i kruche białe wino z Alzacji. Dominują nuty ziołowe, żółte czereśnie i morela, charakter Pinot Bianco. 

Marquis de Pennautier Chardonnay IGP Pays d’Oc – 160 zł 

Jedwabiste, gęste Chardonnay z nutami moreli, pieprzu i masła. Kremowe, zrównoważone, eleganckie. 

Clos de Lunes “Lunes d’Argent” AOC Bordeaux – 200 zł 

Poważne, wytrawne wino stworzone w Sauternes. Mineralność, nuty beczki, cytrusy, białe kwiaty i miodowy akcent. 

Bailly Reverdy „La Mercy Dieu” AOC Sancerre– 259 zł 

Subtelny Sauvignon Blanc z Doliny Loary. Morela, delikatna kwasowość, oleista konsystencja, nuty malwy i krzesiwa. 

Bernard Defaix AOC Chablis – 59 zł / 259 zł 

Klasyczne Chablis: sprężyste, mineralne, cytrusy, gruszka, granit. Subtelne i jędrne. 

Defaix Petit Chablis – 199 zł 

Delikatniejsze niż klasyczne Chablis. Białe kwiaty, limonka, papierówka, ananas. Miękkie, wesołe, towarzyskie. 

Defaix Chablis 1er Cru Cote De Lechet Reserve – 311 zł 

Krystalicznie czyste, mineralne, wapienne, subtelnie owocowe. Tostowo-maślany finisz. 

Chartron Puligny Montrachet – 599 zł 

Wielki biały Burgund. Niezwykłe bogactwo aromatów: owocowe, mineralne, grzybowe, orzechowe. Wytworne i melancholijne. 

----- 

WINA FRANCUSKIE – CZERWONE 

Madiran Ode d’Aydie –  25 zł / 99 zł 

Surowe, masywne, taniczne, nuty owoców czarnego bzu. Krwiste i wyraziste. 

Château Haut-Montplasir AOC Cahors – 31 zł / 149 zł 

Klasyczny Malbec: wiśnie, ziemistość, miękkie taniny, lokalny charakter terroir. 

Despagne l’Onde AOC Bordeaux – 33 zł / 159 zł 

Jagody, fiołki, czarny bez, świeża przyprawa. Delikatne, przyjazne Bordeaux. 

Langlois Saumur Champigny EKO - 33 zł / 159 zł 

Cabernet Franc: czarna porzeczka, malina, wiśnia, okrągła tanina, dobrze zbalansowane. 

Olga Raffault “Les Barnabes” AOC Chinon – 165 zł 

Rustykalne, ziemiste, fiołki, śliwki, oksydowane taniny, roślinna kwasowość. 

Clos de Caillou “Bouquet de Garrigues” AOC Côtes du Rhône – 200 zł 

Zioła (anyż, lukrecja, biały pieprz), wiśnie, maliny. Gładkie, zaokrąglone, słodkie taniny. 

Courbis Saint-Joseph -  269 zł 

Owocowe, pieprzne, jagody, wiśnie, zioła, charakterne, nowoczesne Syrah. 

Segiun Manuel Pinot Noir AOC Bourgogne – 269 zł 

Rubinowe, aromatyczne, czerwone jagody, kwiaty, gładkie taniny. 

Chârmes de Kirwan “Les Charmes de Kirwan” AOC Margaux – 311 zł 

Wzorcowe Bordeaux: czarna porzeczka, pestkowe owoce, mineralność, ziemisto-stajenność, harmonia. 

De Saulx Gevrey Chambertin 1er Cru Rouge Les Perriere – 980 zł 

Modernistyczna Burgundia: leśne runo, mech, tarnina, ciepłe nuty dębu, ogromna kompleksowość. 

POWSTAŁO Z MIŁOŚCI DO DOBREGO SMAKU 
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WINA RÓŻOWE 

AIX AOC Côteaux d’Aix en Provence – 35 zł / 176 zł 

Łososiowy kolor, czerwone owoce, brzoskwinia, kwiaty, mineralność w finiszu. 

----- 

WINA PÓŁSŁODKIE 

Château Jolis “Cuvée Jean” AOC Jurançon – 37 zł / 186 zł 

Późny zbiór, kandyzowane owoce, skórka pomarańczy, rodzynki, suszone owoce, miód, wysoka kwasowość. 

----- 

SZAMPANY & MUSUJĄCE 

Domaine de Menard Brut IGP Côtes de Gascogne – 37 zł / 150 zł 

Tropikalne owoce, lilia, delikatna drożdżowość, miękkie i potoczyste. 

Langlois Brut AOC Cremant de Loire – 49 zł / 199 zł 

Rześkie, delikatna pienistość, brzoskwinie, grejpfruty, pigwa. 

Deutz Brut Classic NV Champagne – 419 zł 

Elegancki, subtelne nuty morwy i agrestu, lekka kremowa struktura. 

----- 

WINA DOMU MIRAUX 

Lorgeril Les Terrasses Chardonnay IGP Pays d’Oc 

Lorgeril Les Terrasses Cabernet Sauvignon IGP Pays d’Oc 

• Karafka 1/4 – 38 zł 
• Karafka 1/2 – 69 zł 
• Butelka – 90 zł 

FRANCUSKIE KOKTAJLE & ALKOHOLE MOCNE  

Kir (wino białe 140 ml, crème de cassis 5 ml)– 32 zł 
Lillet Spritz (wino musujące 140 ml, lillet 80 ml )– 36 zł 
Kir Royale (wino musujące 140 ml, crème de cassis 5 ml)– 49 zł 
Ricard Pastis (anyż) 40 ml – 25 zł 
Chambord (jeżyna) 40 ml – 27 zł 
Grand Marnier (pomarańcza) 40 ml – 32 zł 
Grey Goose 40 ml – 27 zł 
Chopin Black 40 ml – 35 zł 
Gin Citadelle 40 ml – 30 zł 
Cognac Montifaud VSOP 40 ml – 49 zł 
Remy Martin XO 40 ml – 129 zł 
Armagnac Gaston Legrand 1998 40 ml – 69 zł 
Calvados Papidoux XO 40 ml – 35 zł 
Rum Arcane Vanille des Îles (Mauritius)40 ml – 29 zł 
Whisky Armorik Brest 2020 40 ml – 35 zł 

PIWA BELGIJSKIE 

Grimbergen/Leffe 330 ml – 19 zł 

WODA 

Woda filtrowana z kranu karafka 500 ml – gratis 
Krystaliczne źródło gaz./niegaz. 300 ml – 8 zł 
Aqua Carpatica gaz./niegaz.750 ml – 19 zł 

SOFT 

Pepsi / Pepsi Zero / Tonic / Mirinda / 7up Zero (200 ml) – 12 zł 
Sok jabłkowy lub porzeczkowy – 12 zł 

NAPOJE CIEPŁE 

Herbaty francuskie bio – 19 zł 
Herbata zimowa z owocami i przyprawami – 25 zł 

KAWA (CAFÉS RICHARD – z Paryża) 

Espresso / czarna – 14 zł 
Podwójne espresso – 20 zł 
Cappuccino / Latte – 19 zł 

Do grup od os. doliczany serwis 10%. 
Lista alergenów dostępna u obsługi. 

Dostawa: Pyszne.pl 


